
 

日本では 4月のことを卯月（うづき）と呼びますが、これは「卯の花が咲

く季節だから」という説と、干支の４番目にあたるのがうさぎだから「卯月」

といわれる説、また田植えの稲を植える付「植月」が「うづき」となった説

があるといわれています。またあまり知られていませんが４月４日は「オカ

マの日」なんだとか…３月３日の雛祭りと５月５日の端午の節句の間だから

なんだそうですよ(笑)ベニール新聞４月号お楽しみいただければ幸いです
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  花粉の季節になってきましたが皆さんは花粉症は大丈夫ですか？しかし 

いつの頃からか「PM2.5」と呼ばれるワードがテレビで言われていますが、この「PM2.5」

とは「「粒子状物質」（＝particulate matter）の略なんだそうです。「2.5」は大きさの単位

で、2.5㎜の 1000分の 1の大きさマイクロメートル）の 

微小粒子物質と呼ばれるのだそうです。 

 中国などの工場から舞い上がったこの大気汚染物質が 

人体に沈着した場合、癌の原因になったり、気管支炎、 

ぜんそくの原因となるのだそうです。しかしこの PM2.5 

は今に始まったことではなく、昔から空気中に存在していた 

そうです。それが最近では偏西風にのって中国から 

飛来したと環境省が伝えたことから始まります。マスクでは 

防げないようです。多い日は外に出ないほうが良いのだ 

とか。文明の生んだ困った問題ですね。 

 

 4月の誕生石は言わずと知れたダイヤモンドですが今回は嘘のようなホントの話を少

しお話しますね…。ミネソタ州に住むナンシーさんは昨年脳腫瘍で亡くなった夫の遺骨

を特別な方法でダイヤモンドにしてもらい、アメリカでも初の遺骨で作ったダイヤモンド

の持ち主となった。ナンシーさんは「一生、夫と一緒にいられる」 

と喜んでいるそうです。摂氏 900度以上の高熱で 2時間、 

火葬にされた遺骨は、炭素化されたものを超高圧にかけると 

地球が何百万年もかけてダイヤモンドを作り出したと同じ環境 

になり、遺骨ダイヤができあがるそうです。 

 加工費は 1/4カラットで $2,500（30万円）で、1カラットだと 

$13,000 （140万円）。ダイヤモンドは好きな大きさに指定でき 

るんだそうです。ちょっと怖いような気がしますが、 

本当に大切な方のダイヤだとしたら…う～む… 

 

当社株式会社おさむらはきもの事業部と宝飾・バッグ事業部からなりたっています

が、キモノ事業部は美濃市で創業 72 年を迎えます。私が社長になって、美濃店と岐

阜店と名古屋の熱田店の企画会議を毎月行うようになりました。 

当社は何を販売しているかといえば、キモノや宝飾品、バッグではなく、素敵と美

しいモノを販売しているという経営理念をブレることなく今後の展開を考えていき

たいと思っている今日この頃ですが、ここで 3店舗合同のおもてなしの会を行いと思

うのです。このおもてなしの会…京都、東京、大阪 

からお花、美術品、呉服、宝飾品を集め、更に京都の 

料理人を招いて、お着物で園遊会的なコトを開催した 

いと思うのです。が！需要としてはどうでしょうね～ 

(汗)また名古屋と岐阜と美濃のお客様は一体どこに  

お越しいただくのがよいのか？美濃は遠いですしね… 

名古屋は経費が掛かりすぎますしね～（汗） 

もう少し考えてみようと思います。もしご興味があれば 

開催時には是非ご参加くださいね。 

 

 

 

 春といえば桜、桜といえば京都！今日は京都のＢ級グルメ 

についてお話します。まず出町柳にある「ふたば」の「豆大福」 

とってもふわふわで一度食べたらやめられない大福ですよ！ 

ただ！買って帰ると次の日にはカチカチで本来の良さが損な 

われます。これは買ってその場で食べてくださいね！ 

                  京都は何気にパンが凄い！進々堂や、イノダコーヒ＾－

のビーフサンドも有名ですが、やっぱり「志津屋」さんの 

                 「カルネ」か「カスクード」が私は一押しです！カルネは丸い 

                 フランスパン生地に何の変哲もないハムと玉ねぎがはさで

であるサンドイッチです。カスクードは細長いフランスパン

にチーズとハムがサンドしてありま。ケンミンＳＨＯＷにも

紹介された逸品ですので、だまされたと思って是非ご賞 

味を！そして忘れてならないのは四条縄手の「一銭洋食」の 

お好み焼きです。こんにゃくとネギが入ったちょっとピリ辛の 

ネギ焼きは、飲んだ後にも食べたいシメのラーメン的な存在で 

す。お店のつくりがとってもユニークで、店内ダジャレだらけです 

でも味は保証します！そして宇治の名店「中村藤吉」の生茶 

                  ゼリーは当店の来場プレゼントにも使ったことのある、甘

くないスイーツですが、宇治の本店に行かなくても、京都

駅のかくれた場所にあるのです。もちろんテイクアウトで

もって帰れますが、ここはイートインをして、ゼリーとパウ

ンドケーキの「ふきよせ」や絶品の「抹茶のまるとパフェ」

を試してみてください！超美味です！ 

京都のいなり寿司は俵型ではなくて三角って知ってました？ 

伏見稲荷の参道にある店々も絶品ですが、新京極にある「乙羽」 

のいなり寿司を是非試してください。カウンターのない店内はまさ 

にお持ち帰り専門なの？と思わせますがイートインももちろんＯＫ 

箱寿司も有名で、ものまねタレントの 

コロッケさんが常連としても有名です。そして最後に新幹線に

乗る前になんと！大阪土産の代表「551 蓬莱」のぶたまんが

買えるのです！まさに新幹線の改札の前に「さぁ最後にこれを

買わなきゃだめですよ！」と言われているような好立地！まだ

まだたくさんご紹介したいお店はあるのですが、今日は有名

所で恐縮ですがこんなところで… 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

加藤金枝 

岡野美鈴 

3月にアメリカ映画界のアカデミー賞が決まりました。2014年の作品賞はブラッド

ピットが制作にもかかわった「それでも夜は明ける」が受賞したようです。映画評論

家の間では未だかつて観たことのない生きる信念に魂を揺さぶられる話題作なんだ

そうです。ストーリーは南部の農園に売られた黒人 

ソロモン・ノーサップが 12年間の壮絶な奴隷生活を 

つづった伝記を、映画化した人間ドラマ。1841年、 

奴隷制度が廃止される前のニューヨーク州サラトガ。 

自由証明書で認められた自由黒人で、白人の友人も 

多くいた黒人バイオリニストのソロモンは、愛する家族 

とともに幸せな生活を送っていたが、ある白人の裏切 

りによって拉致され、奴隷としてニューオーリンズの 

地へ売られてしまう。狂信的な選民主義者のエップス 

ら白人たちの容赦ない差別と暴力に苦しめられなが 

らも、ソロモンは決して尊厳を失うことはなかった。 

 見てみたいですねー。それにしてもレオンナルド・ディ 

カプリオは 5回も主演賞にノミネートされているのに 

一度も受賞していないんだとか。受賞の法則は究極 

痩せるか、太るかするといいんだそうですよ！ 

岐阜イクト店 

「美飾倶楽部」4/25～26 

美濃おさむら本店 

「ペルシャ展」4/4～6 

名古屋熱田店 

「琥珀展」4/11～12 

4 月のイベントは、岐阜イクト店では、春の美飾倶楽部 

イン Ｄｃａｆｅを開催。各務原のお洒落なカフェで、プロの

バンドの演奏をお楽しみいただきながら、美しい宝飾と美

味しいカフェデリの饗宴です。 

美濃おさむら本店では世界の逸品「ペルシャ絨毯展」

を開催いたします。イラン 3 千年の歴史を持つ、遊牧民

の最高織物を是非この機会にご覧ください。 

名古屋熱田店では、ロシアの最高工芸品「琥珀～イン

タリオ展」を開催いたします。実際にロシア人琥珀デザイ

ナーを 2 日間お呼びして、目の前でインタリオ（カメオ技

法）の妙技をご覧いただけます。ご興味のある方は 

お気軽にスタッフまでお尋ねくださいませ！ 


